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Bağımsız araştırma kuruluşları tarafından gerçekleştirilen 
araştırmalar; poğaça severlerin açık ara Turyağ® Maestro
ile yapılan poğaçaları tercih ettiğini ortaya koymuştur.

Türkiye’nin en iyi
pastacılık yağı:
TURYAĞ® MAESTRO

turyag.com.tr l turyagliyiz.biz

turyagdunyasi
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Kahve keyfinin yanında

yapılmış mükemmel kurabiyeler
TURYAĞ ÂLÂ ile

turyag.com.tr l turyagliyiz.biz

turyagdunyasi
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•  Hamura mükemmel
tutunarak yaprak yaprak açılan
hamur katları sağlar

• Etkili aroması son üründe
   mükemmel lezzeti sağlar

Enfes kruvasanlarınız için aromalı turlama yağı 

turyag.com.tr l turyagliyiz.biz

turyagdunyasi
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YÜKSEK
PERFORMANS

KU
RU

 POĞAÇALAR İÇİN

SUNAR
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%20
daha fazla

ürün kızartma!

27



%20
daha fazla

ürün kızartma!
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MAESTRO GUSTO ile
DAHA AZ YAĞ
DAHA ÇOK LEZZET
Kızartmaların yeni nesil yağı Turyağ® Maestro Gusto
mutfaklarda devrim yaratıyor. Yemekleri sağlıklı ziyafetler
çevirirken, uzun kullanım ömrü ve fonksiyonel faydaları ile
şeflerin hayatını kolaylaştırıyor.

turyag.com.tr l turyagliyiz.biz

turyagdunyasi
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ürün kızartma!
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Türkiye’nin en performanslı yağları

serisinde buluştu.
MAESTRO

turyag.com.tr l turyagliyiz.biz

turyagdunyasi
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Turyagliyiz.biz, Turyağ Ailesi üyeleri işletmelerimiz için özel olarak hazırlanmış; eğlenceli, 
bilgilendirici, kullandıkça kazandıran bol ödüllü bir fırsat portalıdır. Bu portalda Turyağ
ürünleri ile ilgili güncel bilgileri, yeni lezzetleri, kampanya ve fırsatları, eğlenceli oyunları
bir arada bulabilirsiniz.

Topladığınız puanları “Profilim” sayfasından takip edebilir ve Turyağ Dükkân’dan dilediğiniz 
ürünleri sipariş etmede kullanabilirsiniz. Tüm öneri ve sorularınızı "Bize Ulaşın" alanından 
bize iletebilirsiniz.

Türkiye’nin Yağından
Kazançlı Adres

Turyagliyiz.biz Nedir?

Nasıl Üye Olurum?

Kampanya süresi boyunca kampanyaya tanımlı
Turyağ ürünlerinden satın alım yapıp, faturalarınızı
sisteme yükleyerek puan kazanırsınız.
Puanlarınızı www.turyagliyiz.biz sitesindeki
Dükkân’da kullanabilirsiniz. 

Nasıl Kazanırım?

QR kodu okutarak
uygulamamızı indirebilirsiniz.

turyagliyiz.biz
adresine girin

www.turyagliyiz.biz

Kayıt Ol sayfasındaki
bilgileri doldurun

Telefon numaranız ve
şifreniz ile giriş yapın



*
**

***

İşletme sahibi en fazla 3 usta sisteme tanımlayabilir. 
Ustanın kullanıcı adı ve şifresi başında sıfır olmadan 
cep telefonu numarasıdır. 
Kayıtlı usta sayısına göre ustaların puan kazanımları 
değişmektedir.

Ustalar kazandıkları puanları “Dükkan” 
sayfasında diledikleri gibi harcayabilirler.

İşletme sahibinin uygulamaya yüklediği ve onaylanan her faturası 
kaydettiği ustaya/ustalara da kazandırmaktadır.***

Ustalarımız için özel olarak tasarladığımız “USTALAR” sayfası ile 
sizin değerinizi biliyor ve ödüllendiriyoruz. 

Turyagliyiz.biz’de
Artık Ustalar Da 

Kazanıyor!

Ustalar Nasıl Kayıt Edilir?

Ustalar Nasıl Kazanır?

Ustalar Puanlarını Nasıl Harcar?

İşletme sahibi
Profilim alanına girer

Ustalar sayfasından
ustanın

bilgilerini doldurur*
Usta, gelen SMS

gönderimini onaylar**
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